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Restaurant



Bon profit!
Buen provechol




Per comencar o
Para empezar

10.

11.

12.

Pan

Patates braves
Patatas bravas

Croquetes de pollastre o boletus
Croquetas de pollo o boletus

Calamars a la romana
Calamares a la romana

Sticks de pollastre amb salsa de mostassa i mel
Sticks de pollo con salsa de mostaza y miel
Pernil ibéric

Jamén ibérico

Amanida de formatge de cabra i nous amb vinagreta de mel
Ensalada de queso de cabra y nueces con vinagreta de miel

Amanida caprese de burrata
Ensalada caprese de burrata

Amanida de I'hort amb ou i tonyina
Ensalada de la huerta con huevo y atin

Tartar de salmé i alvocat amb vinagreta de festucs
Tartar de salmén y aguacate con vinagreta de pistachos

Carpaccio de vedella amb encenalls
de parmesa i pipes de gira-sol
Carpaccio de ternera con virutas
de parmesano y pipas de girasol

Carpaccio de bacalld amb tomata ratllada i olivada
Carpaccio de bacalao con tomate rallado y olivada

Ous estrellats amb patates i pernil ibéric
Huevos estrellados con patatas y jamén ibérico

Torrada amb tomata
Tostada con tomate

1.50€

2.00€

5.80 €

6.90 €

13.00 €

7.50 €

15.00 €

9.50 €

9.00 €

8.50 €

13.50 €

12.50 €

15.00 €

9.50 €

Carn a la brasa

Carne a la brasa

13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.

23.

Bistec de vedella
Bistec de ternera

Filet de porc al pebre verd o rocafort
Solomillo de cerdo a la pimienta verde o roquefort

Entrecot de vedella (400 gr.)
Entrecot de ternera (400 gr.)

Xai
Cordero

Pollastre a |'ast
Pollo a I'ast

Broquetes de porc duroc
Pinchos de cerdo duroc

Broquetes de vedella
Pinchos de ternera

Graellada de carn
Parrillada de carne

Graellada argentina de carn amb tres salses
Parrillada argentina de carne con tres salsas

Costelles de porc estil america amb salsa barbacoa
Costillas de cerdo estilo americano con salsa barbacoa

Picanté a la brasa
Picantén a la brasa

Extra: salsa pebre verd o salsa rocafort
Extra: salsa pimienta verde o salsa roquefort

Amb guarnicié de patates fregides

Con guarnicion de patatas fritas

12.50 €

16.00 €

18.50 €

15.00 €

10.50 €

13.50 €

14.50 €

15.50 €

15.50 €

14.50 €

14.00 €

2.00€



Peix 1| marisc
Pescado y marisco

24.

25.

26.

27.

28.

29.

Sipia a la planxa amb verdures a la brasa
Sepia a la plancha con verduras a la braso

Llenguado a la planxa amb verdures a la brasa
lenguado a la plancha con verduras a la brasa

Bacalld amb musselina d’all o samfaina
Bacalao con muselina de ajo o pisto

Calamars a la planxa amb verdures a la brasa
Calamares a la plancha con verduras a la brasa

Musclos a la marinera
Meijillones a la marinera

Pop a la brasa sobre patata (recepta gallega)
Pulpo a la brasa sobre patata (receta gallega)

14.50 €

16.50 €

15.50 €

15.00 €

10.50 €

15.50 €

Cuina locdl
Cocina local

30.

31.

32.

33.

Paella marinera (min. 2 pers.)
Paella marinera (min. 2 pers.)

Paella mar i muntaya (min. 2 pers.)
Paella mar y montaia (min. 2 pers.)

Arros caldés mar i muntanya (min 2. pers.)
Arroz caldoso mar y montafia (min 2 pers.|

Fideua (min 2 pers.)
Fideud (min 2 pers.)

14.50 € p. pers.

14.50 € p. pers.

14.50 € p. pers.

13.50 € p. pers.

Pastes o Rissotto
Pastas o Rissofto

34. Rigatoni a la bolognesa 10.00 €

35. Tagliatelle a la carbonara 10.00 €

36. Fusilli a la puttanesca vegetariana 10.00 €

37. Canelé de carn tradicional (300gr.) 9.50 €
Canelén de carmne tradicional (300gr)

38. Lasanya d’espinacs, alberginia, 10.00 €
carbassé i ceba amb beixamel de pebrot
lasaiia de espinacas, berenjena,
calabacin y cebolla con bechamel de pimientos

39. Risotto de bolets al parmesa 10.50 €
Risotto de setas al parmesano

Infantil

Infantil

40. Nuggets de pollastre amb patates fregides 8.80 €
Nuggets de pollo con patatas fritas

41. Escalopa de pollastre amb patates fregides 8.50 €
Escalopa de pollo con patatas fritas

42. Hamburguesa amb ou i patates fregides 8.50 €

Hamburguesa con huevo y patatas fritas



(] . N . .
PI yarde Totes les nostres pizzes porten base de tomaquet i mozzarella i orenga.
Todas nuestras pizzas tienen una base de tomate y mozzarella y orégano.

43. Margarita 9.00 €

44. Regina 9.50 €

Pernil dol¢ i xampinyons Jamén de York y champifiones

45. Vegetariana 10.50 €

Ceba caramelitzada, tomaquets cherry, pebrot, carbassé i olives
Cebolla caramelizada, tomates cherry, pimiento, calabacin y aceitunas

Quatre estacions

Cuatro estaciones

Pernil dol¢, xampinyons, anxoves, carxofa i olives

Jamén de York, champifiones, anchoas, alcachofa y aceitunas

Salami

Hawaii
Bacé i pinya Beicon y pifia

4 Formatges
4 Quesos

Rocafort, Emmental, Parmesd i Gorgonzola
Roquefort, Emmental, Parmesano y Gorgonzola

Carbonara
Salsa carbonara, bacé i ceba
Salsa carbonara, beicon y cebolla

Calzone
Pernil dolg, ou dur i xampinyons
Jamén de York, huevo duro y champifiones

Barbacoa
Carn picada, bacé, ceba i salsa barbacoa
Carne picada, beicon, cebolla y salsa barbacoa

Kebab °
Bon efit!
Burrata, tomaquets cherry i salsa pesto ®
Burrata, tomates cherry v salsa pesto

Straciatella :
Nduja, ceba caramelitzada i tomaquets cherry U e I I e |
Nduja, cebolla caramelizada y tomates cherry °

Ingredient addicional Ingrediente adicional 1€




Starters peodbosksr1.50¢ Meat Grilled
. | 5 h Garnished with french fries
\/O rS pe | Sen gmg’ro foast 2.00¢€ |: e | SC Vom rOST Garniert mit Pommes frites
erostetes Brot (mit Tomate)

1. Patatas bravas (fried potatoes in spicy sauce) 5.80 € 13. Grilled beef steak 12.50 €
Patatas bravas (gebackene Kartoffeln mit pikanter Sauce] Steak

2. Chicken or mushroom croquettes 6.90 € 14. Pork steak with green pepper or Roquefort sauce 16.00 €
Hthner- oder Steinpilzkroketten Schweinefilet in grinem Pleffer oder Roquefort- Sof3e

3.  Fried calamari 13.00 € 15. Beef entrecote (400 gr.) 18.50 €
Im Teigmantel frittierte Tintenfischringe Entrecéte vom Kalb (400 gr)

4.  Crispy chicken fingers with honey mustard sauce 7.50 € 16. Grilled lamb 15.00 €
Huhner Sticks mit Honig-Senf- Sof3e Llammlfleisch

5. Iberian cured ham 15.00 € 17. Roast chicken 10.50 €
lberischem Rohschinken Huhn am Spief3

6.  Goat cheese salad with walnuts and honey vinaigrette 9.50 € 18. Porc skewers 13.50 €
Salat mit Ziegenkase, Walnissen und Honigvinaigrette Schweinefleischspiele

7. Burrata Caprese salad 9.00 € 19. Veal skewers 14.50 €
Caprese-Salat mit Burrata Kalbspiess

8. Orchard salad with hard boiled egg and tuna 8.50 € 20. Assorted grilled meat 15.50 €
Gartensalat mit Ei und Thunfisch Verschiedene Fleischsorten vom Giill

9. Salmon and avocado tartare with pistachio vinaigrette 13.50 € 21. Argentinian meat grill with three sauces 15.50 €
lachs-Avocado-Tartar mit Pistazienvinaigrette Verschiedene Fleischsorten vom Giill, argentinisch gegillt mit drei Saucen

10. Veal carpaccio with Parmesan cheese 12.50 € 22. American-style pork ribs in BBQ-honey sauce 14.50 €
and sunflower seeds Auf Amerikanische art zubereitete Schweinenrippchen
Kalbscarpaccio mit Parmesanspdanen in BBQ-Honig Sofe
und Sonnenblumenkernen

23. Grilled “picanté” (small chicken) 14.00 €

11. Cod carpaccio with grated tomato and olive tapenade 15.00 € Gegrilltes Coquelet (kleines Huhn)
Kabeljau-Carpaccio mit geriebenen Tomaten und Oliven

12. Huevos estrellados (scrambled eggs with backed potatoes 9.50 €
and Iberian cured ham) e N > 00€
Huevos estrellados (Ruhrei nach Spanischer Art mit o oo FEPReT ?rR O%?Jl;?o?:s;ig:e '
sticken Iberischen Schinken und Gebackene Kartoffeln)




Fish and Seafood

Fisch und meerestrichte

24.

25.

26.

27.

28.

29.

Grilled cuttlefish with grilled vegetable garnish
Cegrillle Sepien mit gegrillles Gemise

Grilled sole fish with grilled vegetable garnish

Seezunge mit gegrilltles Gemuse

Cod fish with soft garlic mousseline or vegetable ratatouille
Kabeljau mit weicher Knoblauchmousseline oder Ratatouille

Grilled squid served with grilled vegetable garnish
Gegrillter Tintenfisch mit gegrilltes Gemuse

Mussels Mariniére
Miesmuscheln nach Seemannsart

Grilled octopus on boiled potato (Galician recipe)

14.50 €

16.50 €

15.50 €

15.00 €

10.50 €

15.50 €

Gegrillter Tintenfisch auf gekochter Kartoffel (galizisches Rezept)

Local Cuisine
lokale kiiche

30.

31.

32.

33.

Paella marinera (min. 2 p.)
Seafood Meeresfriichte

Paella mar i muntaya (min. 2 p.)
Seafood and meat Meeresfriichte und Fleisch

Rice in broth (seafood and meat) (min. 2p.)
Reis in Brihe mit Meeresfrichten und Fleisch (min. 2 p.)

Fideua (min. 2 p.)

14.50 € p. pers.

14.50 € p. pers.

14.50 € p. pers.

13.50 € p. pers.

Pasta & Risotto

34. Rigatoni a la bolognesa 10.00 €
35. Tagliatelle a la carbonara 10.00 €
36. Fusilli a la puttanesca vegetariana 10.00 €
37. Traditional meat cannelloni (300gr.) 9.50 €
Traditionelle Fleisch Cannelloni (300gr.)
38. Vegetarian lassagna (aubergine, spinach, 10.00 €
courgette and onion with a pepper bechamel sauce)
Vegetarische Lasagne (mit Béchamelsauce mit Auberginen-,
Spinat-, Zucchini-, Zwiebel- und Pleffergeschmack)
39. Mushroom risotto with Parmesan cheese 10.50 €
Pilzrisotto mit Parmesan
L] , o
Children’s Specials
Kindergerichte
40. Crispy chicken nuggets with fries 8.80 €
Nuggets und Pommes frites
41. Crispy chicken escalope with fries 8.50 €
Hthner Schnitzel und Pommes frites
42. Hamburguer, fried egg and fries 8.50 €

Hamburger mit ei und Pommes frites



PiZZ0 All our pizzas are made with a tomato sauce and mozzarella base and garnished with oregano.

Alle unsere Pizzas haben die folgenden Grundzutaten: Tomaten, Mozzarella und Oregano

43. Margarita 9.00 €

44. Regina 9.50 €

Ham and mushrooms Kochschinken und Pilzen

45. Vegetariana 10.50 €

Caramelized onion, cherry tomatoes, bell pepper, courgette and olives
Zwiebel, Paprika, Tomate, Oliven und Zucchini

Four seasons

Vier Saisons

Ham, mushrooms, anchovies, artichokes and olives
Kochschinken, Pilze, Sardellen, Artischocken un Oliven

Salami

Hawaii
Bacon and pinneapple
Speck und Ananas

Four cheeses
Vier K&sesorten
Roquefort, Emmental, Parmesan & Gorzonzola

Carbonara
Carbonara sauce, bacon and onion
Carbonara, Speck und Zwiebel

Calzone
Ham, hard boiled egg and mushrooms
Kochschinken, hartem Ei und Pilze

Barbacoa
Minced meat, bacon, onion and BBQ sauce
Hackfleisch, Speck, Zwiebel und Barbecue-Sauce

Kebab o0 I
Burrata cheese, cherry tomatoes and Pesto sauce I I I ®
Burrata, Cherrytomaten und Pesto

Straciatella /7 gy

Nduja, caramelized unions and cherry tomatoes O I l O e |

Nduja, Karamelisierte Zwiebeln und Cherytomaten °

Additional ingredients Zuséizliche Zutaten 1€




Om mee fe beginnen & 1.50¢

Pain

PO Ur commencer Gerosterd brood (met tomaat) 2.00€

10.

11.

12.

Toast (avec tomate)

Patates braves (Gebakken aardappelties met pikante saus) 5.80 €
Patatas bravas (Pommes de terre frites & la sauce piquante)

Kip- of boletuskroketten 6.90 €
Croquettes de poulet ou champignons

Gefrituurde inktvisringeties 13.00 €
Calamars & la romaine

Kipsticks met honing-mosterdsaus 7.50 €
Sticks de poulet pané & la sauce moutarde et mie

lberische ham 15.00 €
Jambon ibérique

Salade met geitenkaas, walnoten en honingvinaigrette 9.50 €
Salade au fromage de chévre aux noix et & la vinaigrette de miel

Salade caprese met burrata 9.00 €
Salade caprese & la burrata

Tuinsalade met ei en tonijn 8.50 €
Salade du jardin & 'oeuf dur et au thon

Zalm- en avocadotartaar met pistachevinaigrette 13.50 €
Tartare de saumon et avocat & la vinaigrette de pistaches

Kalfscarpaccio met parmezaanschaafsel 12.50 €
en zonnebloempitten

Carpaccio de veau aux copeaux

de fromage parmesan aux graines de fournesol

Carpaccio van kabeljauw met geraspte tomaat en olijven 15.00 €
Carpaccio de morue & la tomate rapée et au paté d'olives

Roerei op z'n Spaans met stukjes Iberische ham 9.50 €
en gebakken aardappel
Oeufs sur le plat, pommes de terre et jambon ibérique

Gegrild vlees

13. Steak
Biftek

14. Varkensfilet in groene peper- of roquefortsaus
Filet de porc au poivre vert ou roquefort

15. Kalfsentrecote (400 gr.)
Entrecéte de veau (400gr)

16. Lamskoteletten
Cotelettes d'agneau

17. Kip aan het spit
Poulet réti a la broche

18. Varkensvleesspiezen
Brochettes de porc duroc

19. Rundvleesspies
Brochettes de veau

20. Diverse vleessoorten
Viandes grillées

21. Diverse vleessoorten van de barbecue op
Argentijnse wijze gegrild met drie sauzen
Viandes argentines grillées aux trois sauces

22. Varkensribbetjes op Amerikaanse wijze bereid in BBQ-honingsaus
Cotelettes de porc style américain  la sauce barbecue

23. Gegrilde “picants” (kleine kip)
Petit poulet grillé sur la braise

Extra: Groene pepersaus / roquefortsaus
Extra: Sauce au poivre vert/roquefor

Gegarneerd met frietjes

\/lg nde grillée Garni de frites

12.50 €

16.00 €

18.50 €

15.00 €

10.50 €

13.50 €

14.50 €

15.50 €

15.50 €

14.50 €

14.00 €

2.00€



Vis en zeevruchten
Poissons et fruits de mer

24. Gegrilde inkivis met gegrilde groentegarnituur
Seiche grillée avec garniture de légumes grillés

25. Gegrilde Zeetong met gegrilde groentegarnituur
Sole grillée avec gamiture de légumes grillés

26. Kabeljauw met zachte knoflookmousseline of ratatouille
Morue & la mousseline d'ail ou & la ratatouille

27. Gegrilde pijlinkivis met gegrilde groentegarnituur
Calmars grillés avec garniture de légumes grillés

28. Mosselen “op zeemans wijze”
Moules “& la mariniére”

29. Gegrilde octopus op gekookte aardappel (Galicisch recept)
Poulpe grillé sur la braise sur pomme de terre (recette galicienne)

14.50 €

16.50 €

15.50 €

15.00 €

10.50 €

15.50 €

Lokale keuken
Cuisine locale

30. Paella marinera (zeevruchten en vis) (min. 2 pers.)
Paella & la mariniére (poisson et fruits de mer) (min. 2 pers.)

14.50 € p. pers.

31. Paella mar i muntaya (zeevruchten en vlees) (min. 2 pers.) 14.50 € p. pers.

Paella de mer et de montagne (poisson et viande]
32. Rijst in bouillon met zeevruchten en vlees (min 2. pers.)
Riz au bouillon de mer et de montagne (poisson et viande]

(min 2. pers.)

33. Fideud (min 2 pers.)

14.50 € p. pers.

13.50 € p. pers.

Pasta & Risotto

34. Rigatoni a la bolognesa 10.00 €

35. Tagliatelle a la carbonara 10.00 €

36. Fusilli a la puttanesca vegetariana 10.00 €

37. Traditionele vlees cannelloni (300gr.) 9.50 €
Cannellon traditionnel (300gr.)

38. Vegetarische lasagne (met aubergine, spinazie, courgette, 10.00 €
ui en met peper op smaak gebrachte bechamelsaus)
lasagne aux épinards, aux aubergines,
aux courgettes et & I'oignon & la sauce béchamel de poivron

39. Champignonrisotto met Parmezaanse kaas 10.50 €
Risotto aux champignons et au parmesan

Kinder gerechten

Pour les enfants

40. Nuggets met friet 8.80 €
Nuggets avec frites

41. Kip schnitzel met friet 8.50 €
Escalope de poulet avec frites

42. Hamburger met spiegelei en friet 8.50 €

Hamburger, oeuf, ef frites



PiZZG Al onze pizza’s hebben de volgende basis ingrediénten: tomaat, mozzarella en oregano.

Toutes nos pizzes sont faites & la fomate, & la mozzarella et au origan.

43. Margarita 9.00 €

44. Regina 9.50 €

Ham en champignons Jambon d'York et champignons

45. Vegetariana 10.50 €

Gekarameliseerde uien, kerstomaaties, paprika, courgette en olijven
Oignon caramélisé, tomates cherry, poivron, courgette et olives

Vier seizoenen

Quatre saisons

Ham, champignons, ansjovis, artisjokken, olijven
Jambon d'York, champignons, anchois, olives, artichauts

Salami

Hawaii
Spek, ananas

Postres

4 Kazen 4 Fromages
Roquefort, Emmental, Parmezaanse kaas en Gorgonzola
Roquefort, Emmental, Parmesan et Gorgonzola

Desserts

Carbonara saus, spek, ui
Sauce carbonara, bacon, oignon

Calzone
Ham, ei en champignons
Jambon d'York, oeuf dur et champignons

Barbacoa
Gehakt, bacon, ui en barbecuesaus
Viande hachée, bacon, oignon ef sauce barbecue

Kebab

Pesto
Burrata, cherry tomaten en pesto
Burrata, tomate cerise et Pesto

Straciatella
Nduja, gekarameliseerde uien en cherry tomaten
Nduja, oignons caramélisés et tomate cerise

Extra ingrediénten Ingrédients supplémentaires 1€




56.

57.

58.

59.

60.

61.

Pastis de formatge amb melmelada de fruits vermells

Tarta de queso con mermelada de frutos rojos

Berry cheesecake
Kasekuchen mit roten beeren

Kwarktaart met rood fruit

Tarte au fromage et aux fruits rouges

Pastis de Sacher
Tarta Sacher
Sachertorte

Sachertaart

Coulant de xocolata
Coulant de chocolate
Chocolate coulant
Schokoladencoulant
Chocolade coulant

Coulant de chocolat

Flom d'ou
Flan de huevo
Egg flan
Eierpudding

Flan aux ceufs

Flam de formatge
Cream cheese flan
Frischk&se — Flan
Roomkaas flan

Flan au fromage a la créme

Cafe irlandes
Café irlandés
Irish coffee

Café irlandais

5.00 €

5.00 €

5.50 €

3.50 €

4.00 €

5.00 €

62.

63.

64.

65.

Copa de gelat
Copa de helado
lce cream goblet
Eisbecher
liscoupe

Coupe de glace

Mousse de llimona i fruita de la passié
Mousse de limén y fruta de la pasion

lemon and passionfruit mousse

Zitronenmousse mit Passionsfrucht

Citroenmousse met passievrucht

Mousse au citron et au fruit de la passion

Crema catalana
Catalan custard
Katalanische Cremespeise
Catalaanse bavarois

Créme catalane

Tiramisy

6.00 €

5.00 €

4.50 €

5.00 €



Guro camping



